SUMO R ni

FOOD&WINE

“The large kitchen does not hide the flavor of the earth from which comes “

“BornbLuas KyxHs HE CKPbIBOET APOMAT 3EMAN , M3 KOTOPOWM MPMXOAMT

“Die grof3e Kiiche Versteckt nicht den Geschmack
des Landes verbergen ,aus dem sie stammt”

“La grande cuisine ne cache pas la saveur de la terre d’ott vient “

“La gran cocina no oculta el sabor de la tierra de donde viene “

f AmoRimini amo.rimini amorimini.it



Gelato al pistacchio, lamponi e croccante alla nocciola
Pistachio, raspberry and hazelnut crunch ice cream
MopoykeHoe ¢ hrcTallkamm, MasIMHON 1 OyHOYKOM
Pistazien-Himbeer-Haselnuss-Crunch-Eiscreme

Brule creme

Brule crema

Sorbet

Prepared without milk and eggs

Sorbetto alla pera e zenzero
Pear and ginger sorbet
["pyLLEBO-MMOBUPHBI COpbET
Birmen-Ingwer-Sorbet

Sorbet poire et gingembre
Sorbete de pera y jengibre

Sorbetto al limone bio e menta
Lemon and mint sorbet
JIMMOHHO-MSATHbBIN copbeT
Zitronen-Minz-Sorbet

Sorbet citron et menthe

Sorbete de limén y menta

Sorbetto alla mela verde
Green apple sorbet

CopbeT 13 3eneHoro a6,10ka
Griines Apfel-Sorbet

Sorbet a la pomme verte
Sorbete de manzana verde




Amo il Tiramisu 6

Typical Italian dessert with mascarponee coffee
TUNNYHBIV TANBAHCKUIN OEecepT C kode Mascarpone
Typischer italienischer Nachtisch mit Mascarponeekaffee
Dessert typiquement italien avec café au mascarpone
Postre tipico italiano con café mascarponee

Gelato alla vaniglia e fava tonka, caramello e pinoli tostati 6
Vanilla and tonka bean ice cream, caramel and toasted pine nuts
Mopo>xeHoe 13 BaHWM 1 6060B TOHKA, kKapamesb U
MO[PKAPEHHbBIE KEPOBbLIE OPELLIKN

Vanille- und Tonkabohneneis, Karamell und gerostete Pinienkerne
Glace a la vanille et a la feve tonka, caramel et pignons de pin grillés
Helado de vainilla y haba tonka, caramelo y pifiones tostados

Romagna’s cheese cake con fichi caramellati 6
e aceto balsamico

Romagna cheese cake

YN3KeNK NO-POMaHBOBCKI

Romagna Késekuchen

Gateau au fromage Romagna

Pastel de queso Romana

Yogurt, gelé al mango e crumble alla mandorla 6
Yogurt, mango jelly and almond crumble

VlorypT, Xene us MaHro 1 MUHOabHas KpoLLKa

Joghurt, Mango-Gelee und Mandelstreusel

Yoghourt, gelée de mangue et crumble aux amandes

Yogur, gelatina de mango y crumble de almendras

Crema brulée 6
Cream brule

Kpem —bptone

Creme brule

Brule creme

Brule crema

”La grande cucina non nasconde il sapore della terra dalla quale nasce”

Tonino Guerra

“The good kitchen does not hide the flavor of the earth from which comes “
“Bonbluast KyxHs He CKpbIBAET apoMaT 3eM/M , U3 KOTOPOW NpuxoanT”

“Die grof3e Kiiche Versteckt nicht den Geschmack
des Landes verbergen ,aus dem sie stammt”

“La grande cuisine ne cache pas la saveur de Ia terre d’otl vient”

“La gran cocina no oculta el sabor de la tierra de donde viene”

We love our product and our producers. Taste the local territory...
Mbl t0B1M HaLL NPOOYKT M HaLLmM NpouadsoamTeny Bkyc nemnsax...
Wir lieben unsere Produkte und unsere Produzenten
Probieren Genief3en Sie die Landschaft...

Nous aimons notre produit et nos producteurs. Golitez le paysage...

Nos encanta nuestro producto y nuestros productores Saborear

N et momeoses it

T




RISTORMTE . AMORiMini
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Main dishes

il @ BUS @ LAMARIANNA .
cewo T traltoria di mare Cotoletta di maiale alla Romagnola 14

cotta nell’olio con patate fritte

Romagna-style pork cutlet cooked in oil with fried potatoes

KoTneta 13 CBMHMHbI NO-pOMaHbK, MPUrOTOBIEHHASA

B Macse C >apeHbiM kapTodenem

In Ol gekochtes Schweinekotelett nach Romagna-Art mit Bratkartoffeln

Escalope de porc a la romagnole cuite a I'huile avec pommes de terre frites
Chuleta de cerdo a la romaiola cocinada en aceite con patatas fritas

Tagliata di manzo della Valmarecchia .............................. 18
con sale di Cervia e rosmarino su pietra ollare

Sliced beef from Valmarecchia with Cervia salt and rosemary on soapstone
HapesaHHas roesavHa 13 Bamnbmapekkbs ¢ conbto Cervia 1
PO3MapPVHOM Ha Mbl/IbHOM KaMHe

Geschnetzeltes Rindfleisch aus Valmarecchia mit

Cervia-Salz und Rosmarin auf Speckstein

Tranches de boeuf de la vallée de Marecchia avec

sel de Cervia et romarin sur pierre ollaire

Lonchas de ternera de Valmarecchia con sal de Cervia
y romero sobre esteatita

' Cosce di galletto disossato arrosto, con patate e rosmarino .. 15
Roasted boneless cockerel legs with potatoes and rosemary

>KapeHble HOXXKW NeTyllka 6e3 KocTel ¢ kapTodenem n

PO3MaPVHOM

Gebratene Hihnchenschenkel ohne Knochen

mit Kartoffeln und Rosmarin
Cuisses de coq désossées roties avec pommes de terre et romarin
Patas de gallo deshuesadas asadas con patatas y romero




Grilled

¢

Pescato del giomo allabrace ... 19
Mixed grill of fish of the day

ACCOPTU U3 XKaAPEHOW PbIObI

Grillplatte mit Fisch des Tages

Grill des de poissons de la journe

Parrilla mixta de pescado del dia

Tonno scottato alla brace con spinaci al tegame ................. 18
Grilled seared tuna with pan-fried spinach

OB6>xapeHHbIN Ha rpuie TyHeL, CO LWMMHATOM Ha CKOBOPOAE
Gegrillter Thunfisch mit gebratenem Spinat

Thon poélé grillé avec épinards poélés

Atdn a la parrilla con espinacas fritas

Gabaré AmoRimini

A selection of dishes signed by Chef Luca Borrelli
to taste the best seasonal proposals of local tradition

\

Cuttlefish salad with crispy vegetables
Canar 13 KapaxkaTuLbl C XPYCTALLMIMI OBOLLEAMM
Tintenfischsalat mit knackigem Gemiise
Salade de seiches aux légumes croquants
Ensalada de sepia con verduras crujientes

Green radicchio, spring onion and marinated anchovies
3eneHbIt PaaVKKMO, 3e1EHBIV JTYK 1 M2PUHOBaHHbIE CapaVHbI
Griiner Radicchio, Friihlingszwiebeln und marinierte Sardinen
Radicchio vert, oignon de printemps et sardines marinées
Achicoria verde, cebolleta y sardinas marinadas

Grilled skewers
LLInaxxkn pnsa 6apbekto | Gegrillte Spiele
Brochettes grillées | Brochetas a la barbacoa

Mixed fried fish
CMellaHHble xapeHble 6oaa
Gemischter gebratener Fisch | Poisson frit mixte
Pescado frito mixto

Mussels and canestrini au gratin
My n KaHeCTPWHW au gratin
Gratinierte Muscheln und Canestrini
Moules et canestrini au gratin
Mejillones y canestrini gratinados

minimum for 2 people - 28 euro each

APERTO TUTTI | GIORNI PRANZO E CENA / tel. 0541 395115
Servizio e piada di nostra produzione ad euro 3,00 | Acqua € 3,00




Raw sealood

Ostriche fine de Claire 3/pz
Opysters “Fine de Claire”

ycTpuubl “Fine de Claire”

Austern “Fine de Claire”

Huitres “Fine de Claire”

Ostras “Fine de Claire”

Ostriche Special de Claire 5/pz
Oysters “Special de Claire”

ycTpuubl “Special de Claire”

Austern “Special de Claire”

Huitres “Special de Claire”

Ostras “Special de Claire”

Tartare di tonno fresco, cremoso di avocado e rucola 18
Tuna tartare, creamy avocado and rocket salad

apTap 13 TyHUa, C/IMBOYHOE aBOKaL0 W PyKKOSa

Thunfischtartar, Avocadocreme und Rucola

Thunfischtartar, Avocadocreme und Rucola

Tartar de attin, aguacate cremoso y ensalada de ricula

Degustazione di tre tartare 20
Tasting of 3 tartars

[eryctauns Tpex Tatap

Gemischter von drei Tatar

Dégustation de trois tartares

Degustacién de tres tartaros

Il crudo del giorno dalle ostriche al carpaccio 29
passando per le tartare e i crostacei

The raw of the day from oysters to carpaccio passing through

tartar and shellfish

Cbipbe OHd OT yCTpuL, IO KapraYydo, MPOXOASLLEro Yepes TapTap
Das Rohprodukt des Tages von Austern bis Carpaccio

durch Tartar und Muscheln

Le cru du jour des huitres au carpaccio en passant par le tartare

et les crustacés

El crudo del dia, desde las ostras hasta el carpaccio,

pasando por el tartaro y los mariscos

Grilled

Sogliole alla brace

Grilled fish sole

pblbHas NogoLLBa Ha rpue
Gegrillte Fischsohle

Sole de poisson grillée

Lenguado de pescado a la plancha

Spiedini di calamaretti (5 pezzi)

Skewers of grilled squid

[eTckre wallnbibki 13 kasbMapoB Ha rpuie
Satay gegrillte Tintenfisch

Satay grillé calamars

Calamars a la parrilla satay

Spiedini di mazzancolle (5 pezzi)
Skewers of grilled shrimp

KpeBeTKa Luammypbl
Garnelenspiesse

Brochettes de crevettes

Pinchos de gambas

Spiedini di calamaretti Pennini alla brace
Skewers grilled squid

LLJalnblqoK 13 KasibMapoB 1 CrpyToB
Gegrillte Tintenfisch Spief3e

Satay grillé calamars

Calamars a la parrilla satay

Spiedini misti calamaretti, mazzancolle (6 pezzi)
Mixed skewers of squid and prawns

LALLIMBIYOK 13 Ka/TbMapOoB 1 KPEBETOK

Gemischte SpieB3e mit Tintenfisch und Furchengarnelen
Brochettes mixtes de calmar et les crevettes

Brochetas mixtas de calamares y gambas

14

15

15

24



Fritto misto di calamaretti, mazzancolle e verdurine 16
Mixed fried with squid, prawns and vegetables

>KapPEHble KaribMapbl U KPEBETKM C OBOLLAMM

Gemischte Frittiire mit Tintenfisch, Furchengarnelen und Gemiise
Mélangé frit avec calmars, crevettes et légumes

Mezclado frito con calamares, gambas y verduras

Fritto di calamaretti pennini e verdurine 24
Fried squid nibs and vegetables

>KapeHble KaulbMapbl 1 CrPYTbl C OBOLLEAMY

Frittiire mit Tintenfisch und Gemiise

Stylos et Iégumes calmars frits

Plumas de calamar fritos y verduras

Fritto di calamari truffelli e verdurine 18
Fried squid “truffelli” and vegetables

2KapeHble kanbmapbl “Tprodenn” 1 0BoLLIM

Gebratener Tintenfisch “Truffelli” und Gemiise

Calamars “truffelli” frits et Iégumes

Gebratener Tintenfisch “Truffelli” und Gemiise

Calamares fritos ‘truffelli’ y verduras

Pesce selezionato del giorno al forno secondo 7,5/hg
disponibilita del mercato accompagnato

da contorno di stagione

Selected fish of the day baked according to market availability
accompanied by seasonal side dishes

XOTOOopHas pbiba OHs, 3anedeHHas B 3aBUCUMOCTU OT HaIM4ns
Ha PbIHKE, C CE30HHBIMN

Ausgewadhlter Fisch des Tages nach Marktangebot gebacken, beglei-
tet von saisonalen Beilagen

Sélection de poissons du jour cuits au four selon la disponibilité du
marché accompagnés d’accompagnements de saison

Pescado del dia seleccionado al horno segtin disponibilidad

del mercado acompanado de guarniciones de temporada

Carpaccio di ricciola agli agrumi e menta 18
con yogurt e cetrioli

Carpaccio of amberjack with citrus fruits and mint

with yoghurt and cucumber

Kaprnayyo 13 ambepmykexa ¢ LMTPYCOBbIMU 11 MSATOWN C MOTYPTOM U
Carpaccio vom Bernsteinmakrele mit Zitrusfriichten

und Minze mit Joghurt und Gurke

Carpaccio de sériole aux agrumes et a la menthe

avec yaourt et concombre

Carpaccio de sériole aux agrumes et a la menthe

avec yaourt et concombre

Cold starters

G

Sardoncini da noi marinati all’aceto di vino 10
Sardines marinated in wine vinegar

capaviHbl, MapUHOBaHHbIE B HE10M BUHHOM YKCYyCe

Sardinen in WeiBweinessig mariniert

Sardines marinées au vinaigre de vin

Sardinas marinadas en vinagre de vino

Polpo con pomodorini e rucola 18
Octopus with cherry tomatoes and rocket

OcbMUHOT C MOMUAOPAMM HEPPU 1 PYKKOON

Octopus mit Kirschtomaten und Rucola

Poulpe aux tomates cerises et roquette

Pulpo con tomates cherry y ricula

Mazzancolle dell’Adriatico alla catalana 18
Prawns Catalan Adriatic sea

KPEBETK MO-KaTaSIOHCKN

Furchengarnelen nach katalanischer Art

Crevettes catalane

Gambas catalan



Insalatina di seppie con verdure di stagione croccanti ......... 16
Cuttlefish salad with crunchy vegetables

canaT 13 KapakaTtuL, U XPYCTHALLMX OBOLLEN

Tintenfischsalat mit knusprigem Gemiise

Salade de seiche aux Iégumes croquants

Ensalada de sepia con verduras crujientes

Canocchie al vapore con olio e prezzemolo ....................... 14
Mantis steamed shrimp

MPUrOTOB/IEHHbBIE Ha Napy KPEBETKM

Gediinsteten Garnelen

Crevettes cuites a la vapeur

Camarones al vapor

Degustazione dei nostri antipasti freddi ............................ 20
Tasting of our cold appetizers

[eryctaums Halmx Xo100HbIX 3aKyCOK

Verkostung unserer kalten Vorspeisen

Dégustation de nos entrées froides

Degustacién de nuestros aperitivos frios

Radicchio verde con cipollotto fresco ................................
Green salad and onion

Canart 13 3eneHn 1 ayka-nopes

Griiner Salat und Lauchzwienbel

Salade verte et I'oignon

Ensalada verde y cebolla

Insalata mista di foglie, pomodoro e carote ......................
Mixed salad: green, tomato, carrots

Canart 13 3eneH1, NOMNO0POB 1 MOPKOBM

Gemischter Salat: griinbldtter, Tomaten , Karotten

Salade mixte: vert, tomate, carottes

Ensalada mixta: verde, tomate, zanahoria

Cooked Vegetables

Verdure miste alla brace ...
Grilled vegetables

OBOLLN-TPUIb

Gegrilltes Gemiise

Légumes grillés

Verduras a la plancha

Patate al forno profumate al rosmarino ...............................
Roasted patatoes with rosemary

KapTohenb 3anedeHHbIn ¢ pO3MaprHOM

Bratkartoffeln mit Rosmarin

Pommes de terre roties au romarin

Patatas asadas con romero

Patate fritte ...
Fried Patatoes

KapTohens thpn

Pommes Frites

Pommes de terre frites

Patatas fritas

Erbe di campo saltate ...
Sautéed herbs

TpaBbl CO cneumsmm

Sautierte Krauter

Herbes sautées

Hierbas salteadas



Fresh homemade pasta with “mattarello”

Tagliatelle al ragu’ alla riminese ...................................... 12
Tagliatelle with ragu

TaNbATENS1e NOL, COYCOM U3 pary

Tagliatelle mit Ragout

Tagliatelle avec ragu

Tallarines con ragi

Strozzapreti con guanciale di mora romagnola ................. 12
all’amatriciana

Strozzapreti amatriciana

OOMAaLLHAA BEPMULLIESb NMOJ, COYCOM 13 OKOPOKa U Cbipa
Strozzapreti amatriciana

Amatriciana strozzapreti

Amatriciana strozzapreti

Ravioli ricotta e spinaci al burroe salvia  ........................ 14
Ricotta and spinach ravioli with butter and sage

PvkoTTa co WNMHATOM 1 PUKOTTOM C Mac/ioM 1 Luandeem
Ricotta-Spinat-Ravioli mit Butter und Salbei

Raviolis a la ricotta et aux épinards avec beurre et sauge

Ravioles de ricotta y espinacas con mantequilla y salvia

Gnocchi al pomodoro, basilico, melanzane e burrata ........... 14
Potato gnocchi with tomato, basil, aubergines and burrata

HbOKKIM C moMUaopamm, 6a3nIKoMm, baknaxxkaHamu 1 GyppaTon
Gnocchi mit Tomaten, Basilikum, Auberginen und Burrata

Gnocchis a la tomate, basilic, aubergines et burrata

Noquis con tomate, albahaca, berenjenas y burrata

Raw Vegetables

Insalata verde di lattuga ... 5
Green salad

Canat 13 3eneHu

Griiner Salat

Salade verte

Ensalada verde

Au Gratin

Capesante gratinate con verdurine ................................... 16
King scallops gratinated with vegetables

KOPOJIEBCKME rPeBELLKM, 3aneyeHHble C OBOLLLaMM

Konig Muscheln g mit Gemiise gratiniert

Pétoncles roi gratiné avec légumes

Vieiras rey gratinadas con verduras

Canestrelli con concasse di pomodorini ... 16
Small scallops gratinated with tomatoes

pebeLLKM B MaHMPOBKE C NOMUAOPaMM

Kammmuscheln mit Kirschtomaten gratiniert

Petits pétoncles gratinés avec des tomates

Pequenias vieiras gratinadas con los tomates

Cozze gratinate ... 14
Au gratin torches

"openku

Gratinierte Fackeln

Torches au gratin

Antorchas gratinadas

Degustazione gratinati ................................................. 20
Tasting of gratins

Lerycraums rpateHos

Verkostung von Gratins

Dégustation de gratins

Degustacién de gratines



Hot starters

Sardoncini al testo con radicchio verde, cipollotto fresco 14
e piada fatta in casa

Sardoncini al testo with radicchio, fresh onion and homemade piada
Sardoncini al testo C PaAVKKMO, CBEXUM NYKOM 1 AOMAaLLHEN
Sardoncini al testo mit Radicchio, frischen Zwiebeln

und hausgemachter Piada

Sardoncini al testo avec radicchio, oignon frais et piada maison
Sardoncini al testo con radicchio, cebolla fresca y piada casera

Vongole poveracce alla marinara 14
Marinara clams

MUIMM MaprHapa

Muscheln Marinara

Palourdes marinara

Marinara almejas

Cozze in guazzetto con crostoni di pane 15
Stewed mussels with toasted bread

Mugymn TyLeHble C rpeHKamm

Geschmorte Muscheln mit gerostetem Brot

Moules mijotées avec pain grillé

Mejillones guisados con pan tostado

Il “Gabare” Amorimini 28 (min 2 persone)
e Grilled fish skewers, mixed fried seafood, seafood salad with
vegetables, marinated sardines with radicchio and spring onions,
stewed cuttlefish with peas and Piada (minimum 2 people)

* PbIBHbIE LLIALLABIYKK HA FPUE, CMELLaHHbIE XapeHble
MOPENPOLYKTbI, Canar 13 MOPENPOAYKTOB C OBOLLAMM,
MapVHOBaHHbIE CapauHbl C PAOVKKNO 1 3eS1EHBIM JTYKOM,
TyLLEHblE KapakaTuLbl C FOPOLLKOM (MUHMYM 2 YenoBeka)

* Gegrillte Fischspie3e, gemischte gebratene Meeresfriichte, Mee-
resfriichtesalat mit Gemiise, marinierte Sardinen mit Radicchio und
Friihlingszwiebeln, geschmorter Tintenfisch mit Erbsen und Piada
(mindestens 2 Personen)

* Brochettes de poisson grillées, fruits de mer frits mixtes, salade de
fruits de mer aux légumes, sardines marinées au radicchio et oignons
nouveaux, mijoté de seiche aux petits pois et piada

(minimum 2 personnes)

* Brochetas de pescado a la plancha, marisco mixto frito, ensalada

de marisco con verduras, sardinas marinadas con achicoria

y cebolletas, sepia guisada con guisantes y piada (miimo 2 personas)

Gnocchi verdi di patate con pesto, acciughe e burrata 14
Green potato gnocchi with pesto, anchovies and burrata

HbOKKM 13 3e/1eHOro KapTohensd C COyCoOM MNecTo, aH4yoycamm

1 GyppaTon

Griine Kartoffelgnocchi mit Pesto, Sardellen und Burrata

Gnocchis de pommes de terre vertes au pesto, anchois et burrata
Noquis de patata verde con pesto, anchoas y burrata

Mezze maniche con sugo di canocchie 14
Half rigatone with mantis shrimp sauce

MeLLo puraTtoHe ¢ COyCoM 13 KpeBETOK Boromona

Mezzo Rigatone mit Mantis-Garnelen-Sauce

Mezzo rigatone avec sauce aux crevettes mantes

Mezzo rigatone con salsa de gambas mantis



Pasta dishes

Spaghettone Mancini aglio, olio, peperoncino .................... 15
e calamaretti

Spaghetti garlic oil chili and squid

CnareTTt ¢ YeCHOYHbIM MACIOM YW U KaslbMapamm

Spaghetti Knoblauchdl Chili und Tintenfisch

Spaghetti a I'ail huile chili et calmar

Spaghetti ajo aceite chile y calamares

Risotto rosso della tradizione riminese alla marinara ........... 15
(min 2 persone)

Shellfish red risotto (min. 2 people) - price for each person

PU30TTO C MOPENPOayKTaMu (MUHMAIbHOE KOIMYECTBO

2 nopuun) -LieHa 3a Yenoseka

Meeresfriichte-Risotto (min.2 Personen) - Preis pro Person

Fruits de mer rouge risotto (min. 2 personnes) - prix par personne
Risotto tinto de marisco (min. 2 personas) - precio por persona

Fresh homemade pasta with "mattarello”

Tagliatelle verdi, acqua divongole ................................. 18
e tartare di gambero rosa

Green tagliatelle, clam water and pink prawn tartare

3eneHble TanbsaTenne, BOAA 13 MOJIIOCKOB 1 TapTap 13
PO30BbIX

Griine Tagliatelle, Muschelwasser und Pinke Garnelentartar
Tagliatelles vertes, eau de palourdes et tartare de crevettes roses
Tallarines verdes, agua de almejas y tartar de gambas rosadas

Tagliolino allo scoglio ... 16
Tagliolino with seafood

TanbomMHO ¢ MOpenpPoayKTaMu

Tagliolino mit Meeresfriichten

Tagliolino aux fruits de mer

Tagliolino Con Mariscos

Starters

Selezione di salumi di razza “Mora romangnola” ................ 14
accompagnati da piadina fatta in casa

Selection of “Mora Romagnola”breed cold cuts accompanied
by homemade piadina

Bbi6op MsicHoro accopt «Mopa PomaHbona» B
COMPOBOXOEHWN JOMALLHEN NbAAMHbI

Auswahl an Aufschnitt ,Mora Romagnola“, begleitet von
hausgemachter Piadina Salami accompagné de piadina maison
Sélection de charcuterie «Mora Romagnola»

accompagnée de piadina maison

Seleccion de embutidos “Mora Romagnola”

acompanados de piadina casera

Formaggi a latte crudo dei produttori dei colli di Rimini, ...... 12
con la nostra confettura artigianale

Raw milk cheeses from the producers of the Rimini hills, with our
homemade jam

CbIpbl 3 CbIPOrO MOJIOKa OT MPOU3BOANTENEN XOJIMOB

PyMuHm ¢ HalWm JOMaLHMM J)KEMOM

Rohmilchkdse von den Produzenten der Hiigel von Rimini, mit unserer
hausgemachten Marmelade

Fromages au lait cru des producteurs des collines de Rimini, avec notre
confiture maison

Quesos de leche cruda de los productores de las colinas de Rimini, con
nuestra mermelada casera



Foglie aromatiche, Parmigiano 24 mesi, galletto ................. 10
alla piastra, noci pecan e crostini alle erbe

Aromatic leaves salad, Parmesan 24 months aged, grilled cockerel,
pecans and herb croutons

ApOomMaTHbIN IMCTOBOV canart, napmesaH 24-MeCAa4HOon
BbIAEPXKKM, NETYLLOK Ha rPUE, OPEXV NEKaH 1 MPEHKM C
Tpasamu

Aromatischer Blattsalat, 24 Monate alter Parmesan, gegrillter
Hahnchenbraten, Pekanniisse und Krautercroutons

Salade de feuilles aromatiques, parmesan de 24 mois, coq grillé,
noix de pécan et crolitons aux herbes

Ensalada de hojas aromaticas, parmesano de 24 meses, gallo a la
parrilla, nueces y picatostes de hierbas

Insalata estiva con lattuga, pomodoro, carota, ................... 10
finocchio, uova e tonno

Mixed salad with lettuce, tomato, catota, fennel, egg and tuna

canar C IMCTbSMU canara, NOMUAOPaMU, KOTON, PEHXENEM,
SANLOM U TYHLIOM

Gemischter Salat mit Salat, Tomate, Catota, Fenchel, Eiern und
Thunfisch

Salade mixte avec laitue, tomate, catota, fenouil, oeufs et thon
Ensalada mixta con lechuga, tomate, catota, hinojo, huevos y attin

Caprese di pomodoro e mozzarelladi bufala ... 12
Caprese with tomato and buffalo mozzarella

Kanpese ¢ nommgopamu 1 MOLpension n3 6ynBoMHOro
MoOJIOKa

Caprese mit Tomaten-Biiffel-Mozzarella

Caprese aux tomates et mozzarella de bufflonne

Caprese con tomate y mozzarella de bufalo

Insalata “all’'uso” di Romagna: radicchio verde, cipollotto, .... 12
sardoncini marinati e scaglie di Grana Padano
“All’Uso” salad with sardines, radicchio, spring onion

and Grana Padano cheese

Canat “All’'Us0” ¢ capavHamm, pagrkkmo, 3
enleHbIM NYKOM 1 cbipom [paHa MNagaHo

All’Uso’ Salat mit Sardinen, Radicchio, Friihlingszwiebeln
und Grana Padano Kise

Salade “All’'Uso” avec sardines, radicchio,

oignons nouveaux et fromage Grana Padano

All’Uso’ Salat mit Sardinen, Radicchio,
Friihlingszwiebeln und Grana Padano Kise

Ensalada “All’lUso” con sardinas, achicoria,

cebolleta y queso Grana Padano



